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CRUDI ANTIPASTI E GIOIE DA CONDIVIDERE

TUTTI

| FANTASTICI 5 piccola degustazione di antipasti 26€
seppia e polpo al vapore con verdurine, gambero
Panko in qgrodo|ce, calamaro carbonaro, insalatina di
puntarelle e alici, mini tartare di salmone con salsa di
avocado

VAPORE DI MARE 18€
insalatina di seppia e polpo al vapore con olive
taggiasche, pomodorini confit e julienne di verdurine

LE POLPETTINE DI BACCALA 15€

su maionese al rafano

| GAMBERI PANKO 16 €

in salsa agrodolce

LA ZUPPETTA 15€

di ceci e vongole

OCCHIO ALLE CANOCCHIE 19€

cotte al vapore con riduzione di limone

MAZZANCOLLE E CARCIOFI SALAD 16 €

con scaglie di grana, valeriana e noci

LA SEPPIA E PISELLI 18€

come IG 'FCICGVG tua nonna

PUNTARELLE E ACCIUGHE 9€

alla romana

FILETTI DI ALICI DEL CANTABRICO 22€

con burrata, pane tostato e paté di pomodorini secchi

CALAMARO CARBONARO 22€

scottato alla piastra su purea di patata
allo zafferano e polvere di guanciale

MC RIVIERA 16 €

due mini hamburger di gamberi con salsa rosa

VITELLO TONNATO 18€

fatto da noi

CRUDO E BURRATA 18€

prosciutto di Parma, burrata pugliese e piada

TAGLIERE ROMAGNA MIA 20€
affettati, formaggi e caldi

TRIS DI TARTARE IN PUREZZA 25€

e salse abbinate

Crea il tuo PLATEAU IMPERIALE CON TUTTI | CRUDI

secondo la disponibilita del mercato

SCAMPI al pz. 7€
MAZZANCOLLE al pz. 6€
GAMBERI VIOLA al pz. 6€
GAMBERI ROSSI DI MAZARA al pz. 8€
OSTRICA FIN DE CLAIRE (Francia) al pz. 5€
OSTRICA PERLA DEL DELTA (ltalia) al pz. 6€

OSTRICA PREMIUM GILLARDEAU (Bretagna) al pz. 8€

*Tutti i nostri crudi o semicrudi sono stati sottoposti a
bonifica sanitaria mediante abbattimento.

PRIMI

SECONDI

| CONTORNI

LO SPAGHETTO QUADRATO ALLE VONGOLE 14€
aggiunta di BOTTARGA 16 €
PASSATELLO ROMAGNOLO 18€

con calamaretti, vongole sgusciate e pomodorini gialli

LINGUINE RIVIERA 22€

aglio olio peperoncino con tartare di gamberi

TAGLIOLINO SUPERCLASSICO 17€

allo scoglio

RAVIOLI 20€

ripieni di pesce con filetti di branzino e pomodorini
disidratati

PACCHERI FRESCHI ALL'ASTICE 25€

(minimo 2 persone) metd astice

RISOTTO 20€

CI”G pescai‘ora rosso

SPAGHETTO ITALY 15€

al pomodoro fresco, stracciatella e basilico

RISOTTO 22€
ai funghi porcini

TAGLIATELLA O GNOCCHI 15€
al ragu

TORTELLINI 16 €

pasticciati o al ragu

PASTA AL RAGU VEGANO 16 €

IL "SECONDONE” O LA GRIGLIATONA 46€
(consigliato per due)

filetto di orata nostrana, spiedini di gamberi e calamari,
spiedino di sardoncini, bocconcini di salmone al forno, i

varieta di verdure di

gratinati, patate arrosto, gran

stagione.

FISCHIONI 22€
su carta da forno

SPIEDINI al Pz. 7€
di gamberi e calamari

POLPO ALLA GRIGLIA 22€
su crema di patata aromatizzata alla paprika

TRANCIO DI SALMONE AL FORNO 20€
con tortino di riso basmati e soia

LE FRIT S'E CHIC 22€
croccante fritto di calamari gamberi e verdure

FILETTO DI ORATA NOSTRANA o SOGLIOLE 20€
alla griglia s.d.

TAGLIATA DI TONNO ROSSO 24€

fil rouge di peperoncino

IL GRAN PESCATO

del giorno, al forno o alla griglia

all’hg 8/9/10€

TAGLIATA DI MANZO

e rucola, grana e pendolini 22€
« sale grosso e rosmarino 22€
« funghi porcini 25€
COTOLETTA DI POLLO 15€

con patatine fritte

INSALATINA DI CARCIOFI 7€
ERBE SPADELLATE 7€
PATATE AL FORNO O RIVIERA CHIPS 7€
VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE 7€
ZUCCA AL FORNO 7€
PIADA VUOTA 1€

Allergeni: il nostro personale di sala ¢ a disposizione per qualsiasi chiarimento anche tramite documentazione scritta.
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